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Bourgognhe Rouge

2014

Appellation : AOC Bourgogne
Tirage : 08/05/15

Vinification : F.A, F.M.L et élevage en fat de chéne

Assemblage :100% pinot noir

Terroir : Argilo-Calcaire

Age des vignes : 30 ans de moyenne

Localisation : Molesme - Beaune

Analyses :

pH: 3,35

TAV:12%

AT : 4,2 g/l Haso4

AV : 0,49 g/l H2so4

SO2 total : 53 myg/I

Acide sorbigue : absence

BOURGOGNE

Dégustation : -PINOT NOIR-

Ce Bourgogne Pinot Noir est issu de

I’ assemblage de 2 parcelles. La premiéere est
produite par le domaine d Molesme et la
seconde est produite par un ami viticulteur sur
Beaune.

Le but de cet assemblage est de rechercher la
finesse et!’ équilibre.

Les raisins de Molesme apportent Minéralité, Fraicheur et Finesse alors
qgue ceux de Beaune apportent Puissance Rondeur et Fruité.

Un vin pour la table.



